
БАНКЕТНОЕ МЕНЮ НОВЫЙ ГОД 
 
 
 

Холодные закуски:  
 

 Терин из судака   40/10 
 Мясное ассорти  

(буженина домашняя, язык говяжий отварной, сальчичон, хрен/горчица, корнишоны маринованные) 20/15/15/10/10 

 Рыбное ассорти 
 (семга шеф-посола, клыкач х/к, оливки, зелень)  20/20/10/10  

 Ролл из ветчины с сырным муссом 
(ветчина из индейки, сырный мусс, яйцо зелень)  1/50 

 Филе сельди с обжаренным картофелем и маринованным луком  25/30/20 
 Букет из свежих овощей и зелени  40/10 
 Соленья 

(капуста квашенная, маринованные огурцы, черри маринованные, морковь по-корейски) 15/15/10/10 

 Студень  80/10 
 Грибочки по-домашнему 40/10 
 Рулет из цуккини  с брынзой и грецким орехом 

 (творожный сыр, грецкий орех, кинза)    1/50 
 

 

Салаты на выбор (3 варианта) 80 гр.: 
 Домашний оливье  

(классический оливье) 
 Императорский 

(буженина, грибы, яйцо, лук белый жаренный) 

 Салат с семгой шеф посола 
( семга с/с, картофель отварной, томаты, лук, майонезная заправка) 

 Греческий 
(свежие овощи с сыром фета, оливками и салатной заправкой) 

 Цезарь с куриной грудкой 
(грудка, салат айсберг, томаты, пармезан, гренки, классический соус цезарь) 

 Сельдь под шубой  
 Цезарь с креветкой 

( салат айсберг, креветки, томаты черри, пармезан, гренки, классический соус цезарь) 

 
 
Горячие закуски  

 Грибной жульен в тарталетке 1/50 

 
Горячие блюда на выбор (2 варианта) 150 гр. 

 Шашлык свиной 
 Судак обжаренный с овощами 
 Стейк из форели в миндале 
 Филе миньон с рататуем 
 Свинина по-французски 

 
Гарниры на выбор (2 варианта) 100 гр. 

 Картофель Айдахо 
 Картофель отварной 
 Овощи гриль 

 
 
 

 Хлебная корзина 
 Напитки: минеральная вода (0,5л), морс (0,4 л) 

 

 
 

 
 

Стоимость на 1 человека: 4800 


